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L' invention concerne un moule h gSteaux pour fabriquer des 
gateaux de forme sensiblement circulaire, 

Une des formes de gateaux pr^f^r^e est la forme ronde dans 
laquelle la hauteur du gSteau peut varier. Elle varie depuis les 
5 tartes plates jusqu'aux gSteaux en forme de couronne tels que des 
babas Spais cuits dans des moules du type savarin, et pour les 
piSces montfies, elle atteint mSme quelques dficimfetres. Etant donng 
qu'en g^ngral, les gateaux ne sont pas consommes par une seule 
personne sans §tre partagfis, ils doivent §tre dgcoupSs. En ggng- 
10 ral, une division uniforms du gSteau en parts pr6d6ter minxes est 
souhaitable. la division se fait k vue d'oeil? d'une part il est 
difficile d'obtenir une division rggulifere, et d'autre part, le 
gSteau est souvent coup^ dVabord en deux par le milieu, puis on 
continue la partage en divisant I'une des moiti^s. Etant donnS que 
15 la moiti^ qui a 6t6 partag^e n'est pas tou jours consomra^e enti&re- 
ment, le gSteau seche aux endroits oil des entailles ont 6t6 faites 
pour faciliter la division. Pour cette raison, il est souhaitable 
que des marques ou repferes soient faits sur le gSteau cuit, qui 
indiquent les endroits oCt il faut couper le gSteau et permettent 
20 d'en sortir des parts individuelles. 

Ifi but de la pr^sente invention est de procurer un moule h 
gateaux permettant de faire des gateaux sensiblement ronds et com- 
portant des moyens facilitant la division et le d^coupage. 

Un moule 4 gS tea ux pour fabriquer des gateaux de forme sensi- 
25 bleraent ronde est, selon 1' invention, caract6ris€ en ce qu'il est 
muni de profils qui sont r6partis symgtriquement par rapport ^ 
I'axe et marquent les endroits du dgcoupage du gSteau, 

Ces profils peuvent Btre de types tr^s dif f6rents pour autant 
qu'ils produisent sur le gfiteau cuit une empreinte suffisamment 
30 profonde et visible, ou une indentation suffisamment visible. la 
hauteur, ou la profondeur des profils dans le moule ^ gSteaux est 
telle que I'empreinte ou I'indentation sur le gSteau cuit dans 
le moule soit encore visible, sans, pour autant, conpromettre 
1 'aspect rond du gSteau. Par ailleurs, des profils profonds ou 
35 fortement marques permettent, outre l*effet recherche de marquage, 
un effet dScoratif . 

Alors que, dans le premier cas, les. marques encore reconnais- 
sables sont constitutes de prtftrence par des traits, des points, 
des fitoiles, ou analogues, dans le deuxifeme cas, on utilise des 
profils ornementaux tels que des lignes ondultea, des arcs de 
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cercle, des motifs floraux, des embl^mes ou analogues, et les 
profils dans le moule sont fortement marques ci des endroits dispo- 
ses symStriquement par rapport & I'axe et ils sont fagonnes de 
fagon profonde dans la parol du moule. Dans un mode de realisation 
5 pr6f6r6, les profils fortement marques sont constitufis par des 
ar§tes verticales et des surfaces de liaison rectilignes, de sorte 
que la surface extgrieure du moule est rSalisde sur une partie de 
sa hauteur sous forme de polygone pour marquer les endroits de 
d^coupage. Le gSteau cuit comporte, en consequence, au moins sur 

10 une partie de sa hauteur, des surfaces de delimitation extgrieures 
rectilignes, qui, aprfes le d^coupage du gateau en plusieurs parts, 
constituent une surface de delimitation de la part. 

Dans une realisation de 1' invention, la surface exterieure du 
moule est realisee sur toute sa hauteur sous la forme d*un polygone. 

15 Une part de gSteau decoupee comporte done sur toute sa hauteur une 
section transversale triangulaire. 

Les polygenes preferes sont les dodecagones et les polygenes 
a seize c6tes. Un gSteau decoupe en douze parts procure des parts 
nettement plus grandes que le m§me gSteau decoupe en seize parts. 

20 De preference, les polygenes ont des c6tes egaux, de fa^on que 
toutes les parts soient de mSme dimension. 

Un moule ^ gSteaux prefere est le moule i bord demontable 
dans lequel le fond se place dans une rainure h I'extremite infe- 
rieure du bord du moule et est bloque sous I'effet d'un ressort 

25 par le rapprochement des bords. Dans un mode de realisation par- 
ticuli^rement avantageux de 1' invention, le moule ^ bord demonta- 
ble est constitue par un fond polygonal qui est porte par un bord 
de moule, qui, en coupe transversale, a sur toute sa hauteur la 
meme forme polygonale que le fond. De preference, le polygone a 

30 des cGtes egaux, et notamment, on preffere les dodecagones et les 
polygenes reguliers h seize cdtes. Les moules h bord demontable 
ayant en coupe la forme d'un dodecagone, servent surteut k faire 
des gSteaux legers tels que les tartes. Les moules ^ bord demon- 
table 4 seize c6tes servent surteut h fabriquer des gSteaux plus 

35 lourds, tels que les gSteaux h la cr^me, les gSteaux aux noix et 
analogues^ etant donne que les parts de gSteaux terminees sont 
plus petites. 

Dans une variante du moule h bord demontable polygonal, le 
fond du moule est rond, et il est tenu par un bord de moule, qui, 
40 dans sa partie inferieure, est de section transversale ronde et 
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dans sa partie supfirieure, de section polygonale. Cette forme de 
realisation pr6sente I'avantage que I'on peut utiliser le mgma 
fond avec diffgrents bords. 11 peut, par exemple, §tre mis dans 
un moule & bord dfimontable usuel, mais 6galement dans des moules 
5. a bord dfimontable selon 1' invention, qui, sur one partie de leur 
hauteur ont la forme d'on dodficagone ou d'un polygone i seize 
c6tes. Selon le type de bord de moule utilisg, on peut faire sur 
le mgme fond des gateaux ayant des marques pour des dimensions 
de parts diffgrentes. U est particuliferement avantageux que le 
10 bord du moule & bord dfimontable ait, sur toute sa hauteur, une 
section transversale polygonale et ne se raecorde sur le bord in- 
ffirieur a la forme circulaire du.fond que par des portions de cer- 
cle incurv6es horizontales. 

Dans une autre variants du moule a bord dSmontable, le poly- 
15 gone du fond ou de la section transversale prSsente des argtes de 
longueurs diffgrentes. Dans ce cas, deux arStes de longueurs dif- 
fSrentes alternent le long du bord. Cela conf6re.au gSteau cuit 
des marques qui perraettent de d^couper alternativement une grosse 
part et une part plus mince. 11 est ainsi possible d'offrir h 
20 volenti et en mgme temps des petites parts ou des grandes parts 
de gSteau. ■ 

Dans une realisation de 1* invention, le moule 4 gSteaux est 
du type moule a savarin, comportant une partie centrale ou douille. 
Cette douille est munie de profils. 

25 Dans un autre mode de realisation, la surface extgrieure de 

I'enveloppe exterieure du moule, par exemple du moule a douille 
selon 1* invention, est absolument ronde. Les marques des endroits 
a dScouper se trouvent, en plus des marques sur la douille, sur 
la surface interieure de I'enveloppe exterieure, le long de la 

30 cavite ihterie.ure du moule. De fagon -approprige,. elles se prolon- 
gent en outre le long du fond du moule. . 

De preference, la douille du moule a douille ou du moule a 
savarin presents au moins sur une partie de sa hauteur, une sec- 
tion transversale polygonale pour marquer les emplacements de de- 

35 coupage. 

Dans un mode de realisation prefSre, le moule. a savarin est 
,un moule a bord demontable avec un fond arrondi, dans lequel le 
fond est muni de profils. De preference, I'enveloppe exterieure 
ou le bord du moule a""bord demontable est egalement muni de profils 
40 qui sont disposes dans le prolongement radial des profils de la 
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douille . 

Dans une autre realisation de ce moule conforme ^ 1* invention, 
sous forme de moule bord d^montable ^ fond arrondi,npn seulement 
l*enveloppe ext^rieure ou le bord du moule sont de forme polygonale 
5 sur toute la hauteur, mais la douille est 6galement polygonale sur 
toute sa hauteur, sur sa surface tournSe vers le gSteau* La surface 
inf6rieure, c'est-^-dire la surface du fond du moule, est ainsi une 
surface annulaire qui est dSlimitSe aussi bien k I'intSrieur qu*iL 
I'exterieur par un polygene. ; 

10 Dans un tel moule & bord dSmontable Ik fond arrondi, le poly- 

gone prSsente de pr€f4rence seize c5t£s ou davantage, Stant donnS 
que, dans un gitteau cuit dansi un tel moule, on dScoupe des parts 
relativement petites. 

Dans un autre mode de realisation du moule & bord d6raontable 

15 ^ fond arrondi, le fond du moule est rond sur sa delimitation exte^- 
rieure et le bord dii moule a une section transversale ronde Ik son 
extrSmite infSrieure et une section transversale polygonale sur la 
partie sup^rieure de sa hauteur. II est ainsi possible d'utlliser 
le fond rond usuel du moule & savarin avec un bord de moule li bord 

20 demontable, et d'utiliser le bord realise partiellement sous forme 
de polygene avec des fends circulaires usuels. 

Bans.les moules confonaes Ik 1^ invention ayant un aspect parti- 
culigrement agrSable, les profile sont r^partis Ik des distances 
angulaires Sgales sur I'envelpppe ext6rieure du moule et ils s'^- 

25 tendent respectivement le long d'une ligne d' intersection d'un plan 
passant par i'axe central du moule avec I'enveloppe ext6rieure, et 
les differentes surfaces lat^rales de I'enveloppe exterieure sont 
respectivement concaves vers I'intfirieur. Dans une autre variants, 
les diffSrentes surfaces lat^rales de I'enveloppe exterieure sont 

30 Gonvexes vers I'exterieur. Dans ce cas, le moule peut presenter, 
3t son bord superieur, un diam^tre plus grand qu'au fond. Dans les 
deux cas, le gSteau cuit dans un tel moule a la forme d'une fleur. 
Le decoupage s'effectue le long de la ligne d* intersection du plan 
passant par I'axe du gSteau avec la surface exterieure de celui-ci; 

35 les parts .individuelles presentent un bord exterieur incurve. 

Les moules conformes Ik 1* invention sont de preference en t61e. 
lis peuvent etre en acier inoxydable, en fer blanc, etc. De prefe- 
rence, ils sont pourvus sur leur face interieure d'une couche d'un 
produit anti-adherant, tel qu'un vernis aux silicones ou le pro- 

40 duit connu sous la marque 'Teflon". 
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Dans d'autres modes de realisation, lea moules & gSteau selon 
1' invention sont en c^ramigue. II est preferable que ces moules en 
roateriau cgramique soient ^galement rev^tus sur leur face inte- 
rieure d'un produit anti-adh6rant, 

Le revfitement de la face int^rieure des moules gi gSteaux con- 
formes a 1' Invention avec une substance anti-adhgrante est con- 
seine, car les profils pr^vus conformement .4 1' invention sur le 
moule produisent sur le gSteau cuit des parties bombees ou des in- 
dentations qui favorisent 1' adherence du gSteau a ces endroits dans 
le moule. 

L' invention sera bien comprise a la lecture de la description 
detainee, donnee ci-apr^s a tltre d'exemple seulement, de modes 
de realisation representes schematiquement sur ie dessin,. sur le- 
quel : 

- la figure 1 est une coupe 1 travers un bord d'un moule h 
bord dSmontable avec des profils verticaux, selon un mode de rea- 
lisation de la prgsente invention; 

- la figure 2 est une vue en perspective d'un moule h gSteaux, 
conforme ^ 1' invention, comportant des profils dans I'enveloppe ex- 
terieure et dans le fond; 

- la figure 3 est une vue de dessus d'un gSteau qui a 6te cuit 
dans le moule de la figure 2 ; 

- la figure 4 montre, en vue. de dessus, un moule it bord demon- 
table selon 1' invention avec un fond rond et un bord dont la partie 
super ieure a, en section transversale, la forme d'un dodecagone; 

- la figure 5 est une vue de dessus d'un moule h bord demon- 
table analogue a celui de la figure 4, dans lequel le fond et I'en- 
veloppe exterieure ont sur toute la hauteur une section transver- 
sale polygonale; 

- la figure 6 est une vue analogue ^ une coupe selon la ligne 
I-I de la figure. 4, ma is pour une variante; 

- la figure 7 est une vue de dessus d'un moule k bord demon- 
table avec un fond de moule ^ savarin, dans lequel I'enveloppe ex- 
terieure et la douille ont, en coupe trasversale, la forme d'un 
polygene ^ seize cQtes; et 

- la figure 8 est un moule ^ douille k seize profils sur la 
douille et sur I'enveloppe exterieure. 

moule a gateaux selon 1' invention represente sur la figure 
1 est un moule dont le bord comporte des profils 1. Les profils 
sont chaque fois des nervures orientfies vers I'interieur du moule. 
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qui sont faites sous forme d'empreintes dans la idle du bord 2 da 
moule, Elles sont dispos^es de fagon alternative ^ des distances an- 
gulaires de 18 et 27°, Dans un tel moule, on peut cuire des gSteaux 
ronds dont le bord ext^rieur presente des rainures verticales, qui 
5 marquent les emplacements de d^coupage. Apr&s avoir marqu6 le centre 
du gSteau, on peut ainsi d^couper h volont^ des grandes parts et 
des parts plus petites. 

La figure 2 montre un moule avec douze profils 1 qui sont pr6- 
vus k intervalles angulaires 6gaux le long du bord 2 du moule et 

10 se prolongent sur le fond 3 en direction radiale vers le centre du 
fond. Les diffSrentes surfaces lat^rales 4 du bord 2 sont chacune 
de courbure convexe, de sorte qu'un gSteau cult dans ce moule est 
muni d'arcs sur son bord ext^rieur. Le d^coupage du gSteau s'op^e 
le long des profils radiaux qui ont ^t^ transf^r^s du fond sur le 

15 gSteau. Ce moule sert non seulement It fabriquer des gSteaux ayant 
des marques de d^coupage, mais il permet ^galement de confSrer au 
gSteau cuit dans le moule une forme decorative. La figure 3 montre 
en vue de dessus le gSteau qui a cuit dans le moulQ de la figure 2. 
Le bord du gSteau prSsentant les arcs 4a, les marques en creux lb 

20 des profils de fond du moule, et les marques en creux la des pro- 
fils 1 entre les arcs 4a sont parfaitement reconnaissables • gS- 
teau est d^coupS le long des lignes de d^coupe lb. 

La figure 4 montre un moule h bord dgmon table conforme 2l 1* in- 
vention avec un fond usuel rond 5. L'enveloppe ext^rieure ou bord 

25 2 du moule est munie sur son extr^mit^ inferieure d'un bord 6 rond 
roul6, dans lequel se loge le fond du moule. L'enveloppe exterieure 
2 du moule a, dans sa partie superieure, une section transversale 
dodScagonale • Un gSteau cuit dans ce moule a, pour cette ralson, 
un fond rond qui se raccorde en haut cl un dod^cagone. Apr&s avoir 

30 marqu6 le centre, on d^coupe le gSteau de telle sorte que le poly- 
gone est divis6 en triangles. Si on retourne le gSteau avant de le 
d^couper, les parts decouples pr^sentent en haut I'arrondi usuel 
sur le bord ext^rieur. 

L'enveloppe extSrieure ou bord 2 du moule ii bord dgmon table 

35 represents sur la figure 4, peut §tre atilisee avec n'importe quel 
fond rond usuel. Au moyen d'une boucle i ressort 7, le bord 2 est 
resserre apr^s mise en place du fond dans la rainure . 

Dans une variante representee sur la figure 6, le bord 2 du 
moule a, sur toute sa hauteur, une section polygonale, et il com- 

iO porte sur les borda infer ieurs rectilignes, des portions de cercle 
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13 coud6ea h. I'horizpntale, de sorte que son bord infSrieur extg- 
rieur est un cercle ayant le mgme rayon que celui du fond rond 
usual. Ce bord extSrieur 6 est roulg et revolt le bord du fond 
. 5. . 

5 La figure 5 reprfisente un moule a fond dgmontable analogue. a 

celui de la figure 6. dans lequel toutefois le fond 8 du moule est 
un dodScagone. En consequence, le bord 2 est 6galement rgalis6 dans 
sa partie inffirieure sous forme de dodScagone avec un bord roulS 
pour recevoir le fond 8. Un gSteau cuit dans ce moule a 6galement 
10 sur toute sa hauteur une coupe transversale dodScagonale . Les parts 
de gateau dgcoupSes ont, en consequence, chacune une section trans- 
versale triangulaire sur toute leur hauteur. 

figure 7 montre un moule a bord dgmontable avec un fond de 
moule du type a savarin, dans lequel I'enveloppe extfirieure 2 et la 
15 douille 9 ont, en coupe transversale, la forme d'un polygene a sei- 
ze cStga. Dans I'exemple de realisation reprfisentg, la douille 9 a, 
sur la plus grande partie de sa hauteur, une section transversale 
polygonale a seize c6t6s, et elle ne se raccorde qu'a son extr€mit6 
inferieure a la surface de base du fond par un arrondi. 
20 Dans toutes les formes de realisation polygonales, il est pre- 

ferable de ne pas rSallser d^s ardtes trop vives, etant donne que 
le gSteau cuit se dgtache difficilement d'arStes aiguSs. Les angles 
ou les bords. pour cette raison, sont legarement arrondis sans pour 
autant s 'eloigner du but. a savoir former des marques. 
25 Une autre possibilite pour eviter que le gSteau cuit n'adhSre 

au moule et s 'en detache difficilement, est de revStir la face in- 
terieure du moule d'un produit anti.«dherant. Le Teflon et un vemls 
aux silicones coriviennent particuliSrement bien. Etant donn6 qu'un 
gateau rond lisse se detache mieux du moule qu'un gtteau qui a ete 
30 cuit dans des moules profiles, il est particuliferement recommande 
avec les moules de la presente invention d'appliquer un anti-adhe- 
rant sur la face interieure. 

La figure 8 represente un moule a douille en materiau c6ramique, 
qui comporte seize profils sous la forme de nervures sur la douille 
35 10 et sur la face interieure de I'enveloppe exterieure 11. Ces pro- 
fils sous forme de nervures 12 sont en relief par rapport a la face 
interne du moule, de sorte qu'il se forme dans le gateau cuit des 
indentations longitudinales. Les nervures 12 s'etendent le long 
d'une ligne d ' intersection d'un plan passant par le centrd du moule 
40 a douille avec le c6te inter ieur de I'enveloppe extgrieure 11. On 
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voit sur le gSteau cuit les marques pour les emplacements de d^- 
coupage, et 11 est en meme ten^s d6cor6 par les marques des ner- 
vures 12. 

Le mat^riau c6ramique du moule i douille represents sur la 
figure 8 est avantageusement Sgalement revgtu sur sa face int6- 
rieure d'un anti--adh6rant • 
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REVENDICATIONS 

1. Moule k gSteaux pour fabriquer des gSteaux sensiblement 
ronds, caract6ris6 en ce qu'il est muni de profils (1,4,12) qui 
sont rfipartis symStriquement par rapport a I'axe et marquent les 
emplacements pour d^couper les gSteaux. 

2. Moule ^ gSteaux selon la revendication 1, caract6ris6 en 
ce que les profils (1,4,12) sont prevus sur I'enveloppe exterieure 
du moule. 

3. Moule k gateaux selon la revendication 1, caracteris6 en 
ce que les profils (1) sont prgvus sur le fond (3,8) du moule. 

4. Moule a gateaux selon I'une quelconque des revendications 
1^3, caract^risS en ce qu'il est muni de douze profils rSpartis 
radialement de fagon r.6gulidre, 

5. Moule ^ gateaux selon I'une quelconque des revendications 
15 1 a 3, caract6ris6 en ce qu'il est muni de seize profils rSpartis 

radialement de fagon r^guli^e. 

6. Moule a gateaux selon I'une quelconque des revendications 

1 a 5, caract6ris6 en ce que I'enveloppe exterieure (2,11) du moule 
est r^alis^e sous forme de polygene sur une partie de sa hauteur 
20 pour marquer les endroits du d^coupage. 

7. Moule a gateaux selon la revendication 6, caract6ris6 en 
ce que la surface int^rieure de I'enveloppe ext6rieure (2,11) du 
moule prgsente au moins sur une partie de sa hauteur, en coupe, la 
forme d'un polygene. 

25 8. Moule a gateaux selon la revendication 6 ou 7, caract^ris^ 

en ce que I'enveloppe exterieure (2) est r^alisfie en coupe, sous 
forme de dodficagone, au moins sur une partie de sa hauteur. 

9. Moule a gateaux selon la revendication 6 ou 7, caracterisfi 
en ce que I'enveloppe exterieure (2) est realis^e, en coupe, sous 

30 forme de polygene a seize cdtes, au moins sur une partie de sa 
hauteur . 

10. Moule a gateaux selon le revendication 8 ou 9, caracterisfi 
en ce que I'enveloppe exterieure (2) est munie d'un bord rouie en 
arrondi vers I'exterieur. 

35 11. Moule a gateaux selon I'une quelconque des revendications 

1 a 10, sous la forme d'un moule du type a savarin avec une partie 
centrale ou douille, caracterise en ce que la douille (9,10) est 
munie de profils (1,12). 

12. Moule a gateaux selon la revendication 11, caracteris6 en 

40 ce que la douille (1,12) presente, en coupe, la forme d'un polygene 
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sur une partie de sa hauteur pour inarquer les endroits du d^coupage. 

13. Moule k gSteaux selon I'une quelconque des revendicationa 
1 a 12, caracterisS en ce qu'il est r6alis6 sous forme de inoule i 
bord d^raon table et que I'enveloppe extgrieure (2) est munie k son 

5 extrSmitd infSrleure d'un bord roul6 recevant le fond (5,8) du 
moule. 

14. Moule ^ gateaux selon la revendication 13, caract^risS en 
ce que le bord roul6 de la parol de I'enveloppe est r6alis6 sous 
forme de polygone. 

10 15. Moule ^ gateaux selon la revendication 13, caract6ris6 en 

ce que I'enveloppe extSrieure (2) est r6alis6e sur toute sa hauteur 
sous forme de polygone et que les bords inf^rieurs rectilignes sont 
prolong^s horizontalement par des portions de cercle (13) de sorte 
que le bord roul6 (10) est circulaire. 

15 16. Moule* i gateaux selon I'une quelconque des revendications 

14 5, caractSrisfi en ce que les profils (1,12) sont prfivus ^ in- 
tervalles angulaires 6gaux sur I'enveloppe ext^rieure (2,11) du 
moule, qu'ils s'fitendent respectiveraent le long de la ligne d* in- 
tersection d'un plan passant par I'axe central du moule avec I'en- 

20 veloppe ext^rieure, et que les surfaces laterales individuelles (4) 
de I'enveloppe ext6rieure sont respectivement concaves vers I'int^- 
rieur. 

17. Moule selon I'une quelconque des revendications 14 5, ca- 
ract6ris6 en ce que les profils (1,12) sont prSvus a intervalles 

25 angulaires 6gaux sur I'enveloppe ext^rieure (2,11) du moule, et 
s'gtendent respectivement le long de la ligne d' intersection d'un 
plan passant par I'axe central du moule avec I'enveloppe ext6rieure, 
et que les surfaces latSrales individuelles (4) de I'enveloppe ex- 
t6rieure sont respectivement convexes vers I'extSrieur. 

30 18. Moule h gateaux selon I'une quelconque des revendications 

1 & 17, caract^ris6 en ce qu'il est etabli en tdle. 

19. Moule a gateaux selon I'une quelconque des revendications 
1 i 12 et 16 et 17, caract6ris6 en ce qu'il est fitabli en mat^riau 
c^ramique . 

35 20. Moule a gateaux selon la revendication 18 ou 19, caracti- 

ris6 en ce qu'il est muni sur sa face intSrieure d'un matSriau anti- 
adhSrant . 

21. Moule k gateaux selon la revendication 1, caract6ris6 en 
ce que les profils sont rfipartis de telle mani^re que les rep^res 
40 de d6coupes permettent la realisation de parts in^gales. 
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